
REVEILLON DU 31 DECEMBRE 

85€  

Mise en bouche du Chef 

*** 

Rosace de homard et noix de Saint Jacques  

Condiment cédrat et cresson de fontaine 

*** 

Escalope de foie gras poêlée 

Duo de poires de Savoie pochées, pain brioché 

*** 

Suprême de volaille prince de Bourgogne farci aux morilles 

Crème de Vin jaune et jus corsé 

Crémeux de céleri aux noisettes 

***  

Duo de fromages de la région et sa petite salade  (supplément 7€) 

*** 

Douceur « HAPPY NEW YEAR 2026 » 

Chocolat passion  

*hors boisson 

 

   

     Sur réservation 03-84-73-07-54 


